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favorire lo sviluppo di approcci sostenibili
hel settore della ristorazione collettiva
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Sapevate che un terzo di tutti gli alimenti
prodotti per il consumo umano Vviene
gettato via?

La produzione di cibo contribuisce significativamente al
cambiamento climatico, alla perdita di biodiversita e al

consumo di acqua. Questo si verifica anche nel settore
della ristorazione, dove si produce la maggior parte dei

rifiuti alimentari.

f ¥ in @FoodTalksEU

Il supporto della Commissione Europea per la produzione di questa pubblicazione non costituisce un’approvazione dei contenuti che riflettono solo le
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UNISCITI A NOI!

Cos'é il progetto FoodTalks?

| partner di FoodTalks stanno sviluppando dei kit V
d’azione per la ristorazione collettiva e per i suoi

clienti. Questi kit saranno utilizzati come strumento
educativo gratuito, insieme all'esperienza del
partenariato, per consentire ai ristoratori di fornire ai

loro clienti opzioni piu etiche, piu rispettose
dell’lambiente e piu sane. | kit d’azione permetteranno

ai consumatori di essere piu preparati e consapevoli,

noncheée di prendere decisioni migliori riguardo al cibo

che acquistano.

| kit degli strumenti di Foodtalks si concentreranno su 4 aree principali:
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Dove posso trovare maggiori informazioni?

Visita il sito:

www.foodtalks.eu

Puoi anche seguirci sui social media @FoodTalksgEU
Contattaci a ineuropa@ineuropa.info

Per I‘ltalia: InEuropa srl http://progettareineuropa.com/foodtalks
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